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Szczegolowy Opis Przedmiotu Zamowienia

1. Opis przedmiotu zamowienia:

Przedmiotem zamodwienia jest $wiadczenie uslugi gastronomicznej w czasie spotkania

z Beneficjentami Systemowymi Dziatania 2.3 Programu Operacyjnego Kapitat Ludzki.

2. Termin realizacji zaméwienia: 13 stycznia 2012 r.

3. Liczba uczestnikéw: W spotkaniu uczestniczy¢ bedzie 40 osob. W przypadku uczestnictwa
mniej niz 40 oso6b, wynagrodzenie Wykonawcy zostanie pomniejszone o koszt wyzywienia
w przeliczeniu na 1 osobg. Na 2 dni przed terminem spotkania Zamawiajacy przedstawi
Wykonawcy ostateczng liczbg uczestnikow. Informacja ta bedzie podstawa do przygotowania
odpowiedniej liczby positkow 1 do pdzniejszych rozliczen pomigdzy Zamawiajacym

a Wykonawca.

4. Wymagania dotyczace Swiadczonej uslugi gastronomicznej:

Obiad: od godziny 13.00 do 14.00 (w formie szwedzkiego stotu, serwowany w sali

konferencyjnej Ministerstwa Zdrowia ul. Miodowa 15, 00-952 Warszawa lub ul. Dtuga 38/40,

00-238 Warszawa)

e Zzupa,

e 3 drugie dania do wyboru, w tym 2 migsne i 1 wegetarianskie,

e surowka,

e 3 rodzaje przekasek w tym satatka,

e deser (ciasta, owoce),

e $wiezo parzona, goraca kawa i herbata (3 rodzaje herbat w torebkach), mleko do kawy,
cukier, cytryna,

e soki owocowe,
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e serwis gastronomiczny (przygotowanie, obstuga kelnerska, zastawa ceramiczna oraz szklana,

sprzatanie).

Dodatkowo: w czasie trwania spotkania (w godzinach 9.30 — 13.00) Wykonawca zapewni
na stotach (uzupelniane na biezaco):

e $wiezo parzona, goraca kawe i herbate, mleczko do kawy, cukier, cytryne,

e wodg¢ mineralng gazowana i niegazowang w butelkach,

e 3 rodzaje ciasteczek,

e filizanki, szklanki, talerzyki, tyzeczki — wymieniane w razie potrzeby na czyste.

Ponadto:

1) Wszystkie dania oraz napoje gorace podane zostang w naczyniach ceramicznych;

2) Napoje zimne serwowane beda w szklankach;

3) Do konsumpcji przygotowane zostana sztu¢ce metalowe;

4) Uzyta zastawa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana;

5) Przygotowane zostana stoty koktajlowe (minimum 8 sztuk) wraz z nakryciem
(skirtingi);

6) Wszystkie $mieci pozostate po positkach beda na biezaco sprzatane;

7) Wszystkie positki zapewnione przez Wykonawcg musza by¢ bezwzglednie swieze,
przyrzadzone w dniu §wiadczenia ushugi. Uzyte sktadniki musza by¢ wysokiej jakosci.
Positki musza by¢ serwowane estetycznie. Produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata,

soki 1 inne) beda posiadaly odpowiednia date przydatnosci do spozycia.

W dniu 11 stycznia 2012 r. Wykonawca przedstawi Zamawiajacemu do akceptacji pelen

jadlospis. Zamawiajacy w_ terminie 1 dni dokona akceptacji jadlospisu lub zglosi uwagi.

Wykonawca ma obowiazek uwzgledni¢ wszystkie uwagi i przekazaé jadlospis do ponownej

akceptacji.

W dniu 12 stycznia 2012 r. Zamawiajacy spotka sie z Wykonawca w siedzibie Ministerstwa

Zdrowia w celu ustalenia szczegdlow serwowania positku.
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